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ACTA Nº 252 COMUNIDAD DE CUIDADO HOGAR CLARITA SANTOS - 2023 

 

FECHA:  Cajicá, Agosto 30 de 2023. 

 

HORA:  01:30 p.m. – 02:30 p.m. 

 

LUGAR:  Comunidad de Cuidado Hogar Clarita Santos 

 

TEMA:  Tipos de contaminación en alimentos 

 

ASISTENTES: Sor Ana Inés Rincón Barbosa – Coordinadora Centro Comunidad de Cuidado 

 Yamile Andrea Viana Osorio – Nutricionista Dietista 

 

ORDEN DEL DÍA: 

 

1. Objetivo de la actividad. 

2. Introducción de la actividad. 

3. Capacitación en tipos de contaminación en alimentos (microorganismos). 

4. Materiales a utilizar en la socialización. 

5. Compromisos. 

6. Anexos. 

 

DESARROLLO: 

 

1. Objetivo: 

Desarrollar un espacio educativo dirigido a los manipuladores de alimentos, en 

los tipos de microorganismos en alimentos, generando una adopción de 

prácticas higiénicas seguras para la inocuidad alimentaria. 

. 

 

2. Introducción: 

Los microorganismos son seres vivos microscópicos capaces de 

desarrollarse y multiplicarse en un medio que reúna las condiciones 

adecuadas. Se hallan en el suelo, en las plantas, en el aire, en los organismos 

vivos o en el agua. Los alimentos constituyen un medio idóneo porque les 

proveen de los nutrientes y la humedad que necesitan para crecer. La 

palabra “microorganismo” hace referencia a su tamaño, que es microscópico 
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y exige el uso de instrumentos adecuados (microscopios) para observarlo. 

.  

3. Capacitación recepción de alimentos. 

 

El día 30 de agosto se convocó al personal del servicio de alimentación, se 

presentó el tema a tratar y se realizó el respectivo pretest mediante la 

dinámica “Ensalada de frutas”, el grupo se divide en dos, un equipo es 

naranjas y el otro plátanos, se ubican formando un círculo, un voluntario se 

para en el centro, si el capacitador dice naranjas, todas las personas de este 

grupo deben cambiarse de puesto entre ellas, la persona que está en el 

centro trata de tomar uno de esos lugares, dejando a otra persona en el 

centro, quien debía contestar una pregunta referente al tema. 

 
A continuación, se llevó a cabo la capacitación en tipos de microorganismos 

en los alimentos: 
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4. Materiales a utilizar: 

Espacio para el desarrollo de la actividad, información, planilla de asistencia. 
 

5. Compromisos: 
 

Compromisos Responsables Fecha de Ejecución 

Realizar socialización mensual en Buenas 
Prácticas de Manufactura 

Nutricionista 08/2023 

Convocatoria: Se realiza convocatoria para el mes de septiembre. 
 

En constancia de lo anterior firman:  

Nombres y 
Apellidos 

 Cargo o Tipo de 
vinculación 

 
Dependencia 

 
Firma 

Yamile Andrea Viana 
Osorio 

 

Nutricionista 

 
Hogar Clarita Santos 

Cajicá 

 

 

Sor Ana Inés Rincón 
Barbosa 

 
Coordinadora 

 Hogar Clarita Santos 
Cajicá 

 

 

 

Elaboró: 

Yamile Andrea Viana Osorio 

Nutricionista Dietista  

MND 03259 
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Anexos: Listado de asistencia, evidencia fotográfica, pretest y postest.  
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